Interview

elBulli-chef Ferran Adria over zijn expo in Maastricht

Adria proeven

Ook Albert, het kleine broertje
van Ferran, gooit hoge ogen.
Hij opende in Spanje al een heel
culinair pretpark. Een overzicht.

TICKETS & LA DOLGA

Barcelona

Casual qua sfeer, op het bord
een combinatie van de
moderne Catalaanse keuken
en culinaire ideeén van over
heel de wereld. Na een diner
bij Tickets worden gasten uit-
genodigd in een aparte ruimte
- de pasteleria La Dolga -
voor het dessert. U komt er
terecht in een wereld die
geinspireerd is door Alice in
Wonderland en Sjakie en de
chocoladefabriek, met grote
aardbeien en ander fruit aan
het plafond.

ticketsbar.es

BODEGA 1900

Barcelona

Terugkeer naar de jaren
1900 met vermout en
kleine tapas.
bodegal900.com
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NINO VIEJD

Barcelona

Een trip naar de Mexicaanse
straten, met appetizers,
taco’s en tortas.
ninoviejo.es
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HOJA SANTA

Barcelona

Een hommage aan de
Mexicaanse keuken en cultuur,
in de sfeer van een hacienda.
hojasanta.es

PAKTA

Barcelona

‘Pakta’ betekent 'samen’ in het
Quechua, de oorspronkelijke
taal van de Peruvianen. Adria
brengt de Japanse en de
Peruviaanse keuken samen in
Pakta, en voegt er natuurlijk
nog een eigen Catalaanse
toets aan toe.

en.pakta.es

HEART

Ibiza

Het eerste gerecht op je bord
bij Heart? Een kikker kussen en
daarbij iets uit zijn bek eten.
Naar dit restaurant komt u voor
een combinatie van muziek,
kunst en eten. De broers Adria
openden vorige zomer in Ibiza
Stad een plek waar u streetfood
kunt eten met zicht op de
jachthaven. Een verdieping
lager krijgt u een show van Cir-
que du Soleil voorgeschoteld in
combinatie met een menu in
Adria-stijl. Very jetset.
heartibiza.com

Barcelona

Het meest ambitieuze project
van Albert opent in mei de
deuren. Volgens ingewijden
zou wie er eet, een totaal
nieuwe kijk op tafelen op res-
taurant krijgen. Een menu zal
dan ook 200 euro kosten, zon-
der dranken.
enigmaconcept.es



